CITTA DI CANICATTI
(PROVINCIA DI AGRIGENTO)

DIREZIONE IV - SERVIZI ALLA CITTA
UFFICIO PUBBLICA ISTRUZIONE

ALLEGATO “B” D. D. n. 1971 del 30/12/2014

CAPITOLATO SPECIALE D'ONERI PER IL SERVIZIO DI REFEZIONE
SCOLASTICA — FORNITURA DI PASTI PRONTI VEICOLATI ALLE
SCUOLE DELL'INFANZIA - ANNO SCOLASTICO 2014/2015.

CODICE IDENTIFICATIVO DELLA GARA C.I.G.: X55124E8A6

Art. 1 — Oggetto del Contratto
Il contratto ha per oggetto il servizio di refezeoscolastica, per I'anno scolastico 2014/2015,rkeeede la
preparazione, il confezionamento, il trasportoctemsegna e la somministrazione di pasti complein, it
sistema “legame differito caldo” monoporzione, negsplicitati nelle allegate tabelle dietetiche ohenu
per gli alunni delle scuole dell'infanzia, proposi@ Responsabile del Servizio Igiene degli Alimentella
Nutrizione dell’A.S.P. n. 1 di Agrigento, nelle semti Scuole dell’Infanzia del Comune di Canicatti:

a) I° Circolo Didattico “Rapisardi”: Plesso “La Carralh ubicato in Via E. Toti ;

b) Istituto Comprensivo “L. Pirandello™ Plesso “Trie% ubicato in via Trieste; Plesso “Petrella”,

ubicato in via Petrella.

La partecipazione alla gara comporta la piena edndizionata accettazione di quanto contenuto resgmte
Capitolato Speciale d’'Oneri e nell'allegato “B.1linerente le tabelle dietetiche e le schede meogadie
delle scuole dell'infanzia -, che costituisconotpiaategranti e sostanziali dello stesso capitalato

Art. 2 — Numero dei pasti

Il servizio di refezione scolastica &€ destinata aginni delle scuole di cui all'art. 1, nonchéparsonale
scolastico docente e non docente avente dirigg@asto su richiesta di ciascun Istituto scolastico.
Trattandosi di servizio a domanda individuale ilmaro dei pasti & variabile. A titolo indicativo,miesume la
fornitura di n. 175 (centosettantacinque) pastirgaberi. Tale quantitativo é stato ricavato suikese dei dati
relativi comunicati dagli Istituti scolastici inegsati dal servizio mensa scolastica e dell’espzsielegli anni
precedenti; pertanto, ha valore puramente indicagiynon costituisce obbligo assoluto per il Comuréeg
vincolante per le parti contrattuali, in quantaehlle quantitativo dei pasti da fornire potra uvajssia in
diminuzione che in aumento, per effetto dell’effettutilizzo del servizio da parte dell’'utenza.skrvizio,
quindi, dovra essere svolto anche per quantitatimiori 0 maggiori ed impegnera la ditta aggiudicatalle
stesse condizioni e senza nessuna altra pretesa.

Presupposto per 'ammissione al servizio € il pgageento dell’attivita scolastica in orario pomeasiao.

Non essendo possibile stabilire a priori il consuym@naliero effettivo, I'Ente appaltante non assuahcun
impegno in ordine alla previsione effettiva del raro dei pasti, per cui la Ditta aggiudicataria rpro
richiedere alcun indennizzo per il mancato raggimegto del numero giornaliero dei pasti previssapra
indicato e tutto cido non comportera alcuna variagieul prezzo unitario di aggiudicazione.

Al fine, pertanto, di stabilire il numero esattd gasti da fornire presso ciascun centro di refeziscolastica,
saranno rilevate quotidianamente, dalle scuolerastate dal servizio, entro le ore 9.00 le preselend
alunni che usufruiranno del servizio di refeziombe, a loro volta, saranno comunicate dal personale
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incaricato dei centri di refezione all’Ufficio Pulda Istruzione di questo Comune. L’Ufficio Publaic
Istruzione, ricevuta la comunicazione delle presenizhiedera alla Ditta aggiudicataria il numeeo plasti da
consegnare in ogni scuola dell'infanzia e priman&o le 10,00 o, comunque, nel piu breve tempasipis.
Sono esclusi i giorni di vacanza contemplati dé¢mdario scolastico, i giorni festivi e i giorni dventuale
sospensione delle attivita comunicate dall’ Autosicalastica.

Nel caso di vacanza non prevista dal calendaridastoo, sciopero o altre cause che comportano la
sospensione delle lezioni, gli incaricati dovrant@ne tempestiva comunicazione all’'Ufficio Pubblica
Istruzione di questo Comune, che provvedera a carada alla Ditta aggiudicataria a mezzo fax el¢rore
9,30.

Per poter usufruire del servizio refezione, I'alonnente deve essere in possesso del blocchettorzde
(c.d. buoni-pasto) per la consumazione, che samgpaosto di 10 buoni pasto o da multipli di 10 e chea
rilasciato dall’Ufficio P.l. dietro versamento dellsomma stabilita, nella cui causale € specifigato
riferimento alla refezione scolastica.

Il servizio mensa sara erogato su presentazionendbuono pasto giornaliero che I'alunno consegnera
direttamente a scuola al personale incaricatoitie.r

Nel corso dell’esecuzione del contratto, il Comsngserva la facolta di richiedere, alle stesseditzioni del
contratto stesso, aumenti nella fornitura dei ptsti alla concorrenza dell'importo contrattualenza che
I'assegnatario possa vantare diritti, avanzarevese richiedere compensi di sorta.

Il Comune si riserva la facolta di modificare ilmearo dei pasti, il calendario del servizio e ghmdi mensa

a seguito dell'applicazione di riforme scolastichencordando comunque le possibili variazioni coitta
aggiudicataria.

Le sedi, ove dovranno essere consegnati i pastohai, ricadono all'interno dell’ambito territoie del
Comune di Canicatti.

Art. 3 — Costo del servizio e importo contrattuale

Il prezzo unitario di un pasto a base d’asta @fsi €. 3,65, oltre IVA al 4%, soggetto al ribaggercentuale
che sara operato dalla Ditta in sede di gara,raistell'art. 82 del Decreto Legislativo n.163/20806.m.i.. Il
prezzo offerto in sede di gara rimarra invariato tpéta la durata dell’appalto, restando espresatamesclusa
gualsiasi possibilita revisionale del prezzo offert

Nel prezzo unitario di un pasto si consideranorarteente compensati dall’Ente appaltante tutti vigerle
derrate, le prestazioni del personale, le spesegad altro onere espresso e non dal presente tapito
inerente e conseguente al servizio di cui all’oggdello stesso capitolato.

Sulla base dei dati aggiornati comunicati dai nty Scolastici dei due suddetti Istituti e delpesienza degli
anni precedenti, si prevede indicativamente laifora di n. 175 (centosettantacinque) pasti gioenial
Pertanto, tenuto conto della disponibilita finanzial servizio potra essere effettuato, in viaqunativa per un
periodo minimo di giorni 60 (sessanta) e per laitora complessiva di n. 10.535 pasti, al prezzsipa base
di gara di €. 3.65, oltre Iva al 4%, per ogni silegoasto, Il costo totale massimo del servizio €.d38.452,75,
oltre €. 1.538,11 per IVA al 4%,

L’importo complessivo massimo presunto dell'app&itoari ad €. 39.990,86, IVA compresa.

Si precisa e ribadisce che, in ogni caso, sarasdogvamente pagati i pasti effettivamente ordiedorniti

ai soggetti interessati dal servizio di refezioper cui la Ditta aggiudicataria non puo richiedeteun
indennizzo per il mancato raggiungimento del nunukriopasti giornalieri previsti e sopra indicattu#o cio
non comportera alcuna variazione sul prezzo upitdii aggiudicazione, né alcun obbligo a carico del
Comune.

Art. 4 — Durata del Contratto

La durata del contratto € indicativamente prevjsta complessivi giorni 60 (sessanta), e comunguoe, dd
esaurimento della somma di euro 39.990,86 peribge compreso tra la data di inizio effettivo defvizio e

la data dell'effettiva fornitura di un numero di gba pari allimporto complessivo massimo presunto
dell'appalto di €. 39.990,86, IVA al 4% compresataAfine si precisa che nel caso in cui alla fiedl’anno
scolastico 2014/2015 non é stato possibile effegtda fornitura di un numero di pasti pari all’inpo di
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€.39.990,86, IVA compresa, la fornitura del numde pasti residui, fino alla concorrenza della s@ruin
€.39.990,86, IVA compresa proseguira nell’annoastito 2015/2016.

L'esecuzione della fornitura del servizio deve awuxe in via di urgenza, nelle more della stipuld cmtratto,
in quanto vi & I'estrema necessita ed urgenzaatigutere nel piu breve tempo possibile all'inizid slervizio
in quanto solo in seguito all'approvazione del i@, approvato con deliberazione del Consiglio Goate
del 23/12/2014 é stato possibile prevedere nelt@apil100 — codice 1.04.05.03 del bilancio plurigien
2014/2016 lo stanziamento della somma di €. 400W0Per poter effettuare il servizio di refezionelastica
nell’anno scolastico 2013/2014. Pertanto, la Daggiudicataria € obbligata, su richiesta dell’ Emppaltante,
ad effettuare la fornitura del servizio a partiedlal comunicazione di aggiudicazione provvisoridlagpalto,
sotto condizione risolutiva, secondo quanto previgalla normativa vigente, nelle more della stipdkl
contratto, entro i termini fissati dall Amministriane, pena I'applicazione delle sanzioni previsedvigenti
disposizioni e I'incameramento della cauzione defia prodotta a garanzia dell’appalto

La data d'inizio effettivo del servizio sara comuaia alla ditta aggiudicataria a mezzo ordinatoampleto
delle specifiche del numero dei pasti iniziali mgmi centro di refezione scolastica, cosi comedta dli
cessazione del servizio, con preavviso di ottorgjdenuto, comunque, conto del calendario scaasti

Tali comunicazioni saranno effettuate anche agtuls scolastici interessati dal servizio ed ah&so Igiene
degli Alimenti e della Nutrizione dell’A.S.P. n.dL Agrigento.

Art. 5 - Cauzioni

Cauzione provvisoria per quanto riguarda la garanzia dell’offerta, laailane provvisoria, viene stabilita in €.
800,00, pari al 2% dell'importo complessivo stimalell’appalto. La cauzione pud essere costituitacelta
dell'offerente, in contanti o mediante fideiussiobe fideiussione, a scelta dell'offerente, pudssdancaria o
assicurativa o rilasciata dagli intermediari fin@anziscritti nell'elenco speciale di cui all'aft07 del Decreto
Legislativo n. 385/1993, che svolgono in via eseuso prevalente attivita di rilascio di garanzee,cio
autorizzati dal Ministero dellEconomia e delle &ize, e deve prevedere espressamente la rinuncia al
beneficio della preventiva escussione del debitmracipale, la rinuncia all’eccezione di cui alfan957,
comma 2, del codice civile, I'operativita della gazia medesima entro quindici giorni, a semplichiésta
scritta della stazione appaltante, nonché I'impeded fideiussore a rilasciare la cauzione defiaitiper
l'esecuzione del contratto qualora I'offerente Itemse aggiudicatario e deve avere validita noeriofe a
centottanta giorni dalla data di presentazionéaftdtta.

Si precisa, in particolare, che in caso di parzigne alla gara di Raggruppamenti Temporanei,[dicAATS,

il deposito cauzionale va prodotto, unitamente adfli documenti, dall'impresa mandataria capoguou@p
nome del raggruppamento, purché riporti la spexifigaranzia della copertura dei rischi connessi
allinadempimento degli obblighi ed oneri, deriviatialla partecipazione alla gara, da parte di tigtenprese
costituenti il Raggruppamento, I'ATI o I'ATS. In sa contrario il deposito cauzionale deve essepsiato a
tutte le imprese costituenti il RaggruppamentoJFA I'ATS e deve essere da esse sottoscritto.

La cauzione provvisoria copre la mancata sottoseréz del contratto per fatto dell’aggiudicatarial é
svincolata automaticamente al momento della saitsne del contratto medesimo.

Cauzione definitiva: a garanzia dell’'esatta esecuzione del contratieegista una cauzione definitiva. A tal
fine, la Ditta aggiudicataria é obbligata a costéwn deposito cauzionale definitivo stabilitonmsura pari al
10% dell'importo contrattuale, che deve esserettefiéo prima della stipula del contratto. La caoeio
definitiva puo essere costituita, a scelta dedafhte, in contanti o mediante fideiussione. La catm
costituzione del deposito cauzionale, nel termirevigto dal’Ente appaltante, determina, senzadnsodi
mora, la decadenza dell'affidamento dell’appalttiaequisizione, da parte della stazione appaltad&dla
cauzione provvisoria prestata in sede di offertenché la rivalsa sull’aggiudicatario delle spesstesaute e dei
maggiori danni subiti dal Distretto D3. La cauziodefinitiva, che € posta a garanzia della regolare
effettuazione del servizioggetto dell’appalto e copre gli oneri per il maicad inesatto adempimento, sara
svincolata in unico contesto con l'ultimo pagamed#dia fornitura, che avverra dopo la data di erorss del
certificato di regolare esecuzione.



In caso di aggiudicazione con ribasso d’asta sapesdl 10%, la garanzia fideiussoria &€ aumentatandi punti
percentuali quanti sono quelli eccedenti il 10%g dvribasso sia superiore al 20%, I'aumento e gunti
percentuali per ogni punto di ribasso superior208b.

Per quanto altro riguarda la cauzione provvisoria euzione definitiva si rinvia rispettivamenggiartt.75 e
113 del decreto legislativo n. 163/2006 e s.m.i..

Art. 6 — Organizzazione del Servizio

L’appaltatore provvedera all’acquisto dei genennahtari occorrenti alla preparazione dei past¢cosdo il
menu e le grammature indicativamente riportateertalbelle allegate sub “B1” al presente capitolato.
Sono, pertanto, a carico della Ditta aggiudicatBapprovvigionamento delle derrate, la preparagidelle
stesse, la cottura, il confezionamento, il tragpartiestinazione dei pasti e la loro somministrezied altresi
ogni onere, diretto o indiretto, scaturente dakegpimento del presente contratto.

Allo scopo di garantire pasti appetibili al menuspono essere apportate delle varianti, sempre rjgtesc
dall’Autorita Sanitaria.

La fornitura dei pasti, deve essere effettuataomf@mita al calendario scolastico ministeriale megisi e nei
giorni di effettivo funzionamento delle scuole epwinque in linea di massima, per cinque giornirsettali,
dal lunedi al venerdi ore 12,30.

Puo essere previsto un diverso calendario dellaittoa in relazione alle singole programmazionb#ii®
dagli Istituti scolastici.

| pasti completi, oggetto del presente capitold®;ono essere prodotti con il sistema di cucindizranale il
giorno stesso della loro consumazione.

Il pasto completo, oggetto della fornitura, & dod#tb secondo il menu e le tabelle dietetiche estplie negli
allegati tecnici al presente capitolato.

La Ditta aggiudicataria, su richiesta della Stagiappaltante e previa autorizzazione del Servgienk degli
alimenti e nutrizione dell’A..S.P. n. 1 di Agrigente tenuta anche alla fornitura di pasti diffefatizper gli
alunni che presentano specifiche patologie o chendaproblemi correlati a condizioni fisiologiche
particolari, o per motivi di fede religiosa, sermeun sovrapprezzo.

La Ditta si impegna alla predisposizione di dietdrdnsizione o “diete in bianco”, qualora ne verigta
richiesta entro le ore 9,30 dello stesso giorne,d#vono essere fornite in singoli contenitori monamme
recanti I'indicazione dell’alunno destinatario.

Le diete in bianco che non necessitano di prescre&zimedica, se non superano la durata di 48 on® so
costituite da un primo piatto di pasta o riso céindon olio extravergine di oliva, da una porziode
prosciutto cotto o mozzarella, da un contorno, pafratta.

Nella mensa scolastica, durante I'orario dei p&stietato consumare cibi diversi da quelli forddil servizio
di refezione scolastica.

Per ragioni tecniche o impedimenti eccezionali,o&sibile sostituire il menu giornaliero, previstelld
tabella dietetica con altro menu, compreso nebalta dietetica, compreso nella tabella dietetteasa.

La Ditta é tenuta ad effettuare, allo stesso pretzzéornitura dei pasti anche per il personaleetide e non
docente che presta servizio di sorveglianza, comaloella dietetica allegata “B.2”, compresi evahtpasti
differenziati.

L’Amministrazione si riserva la possibilita di irtdire la sequenza dei menu da fornire.

Per soddisfare eventuali esigenze dell'utenzagsiltr’Ente appaltante, di concerto con I'Ufficigidne
Alimenti del’A.S.P. n. 1 di Agrigento, potra sdsiire il menu dandone tempestiva comunicazioneDiliz.

A corredo del pasto, per ciascun utente, dovraressensegnato un set d'apparecchiature in materiale
“monouso” composto da: posate (cucchiaio, forchet@due coltelli), tovaglietta, bicchiere, piattaném in
plastica e due tovaglioli. Detto set di apparedci@dovra pervenire alle scuole inserito in mooofezione
sigillata.

Tutti i prodotti di confezionamento e d’'uso (vastéen alluminio, polietilene, acciaio inox ecciatbi,
posate e bicchieri, tovagliette e tovaglioli) dovna rispondere ai requisiti previsti dalla legigtae vigente
in materia.



Si richiamano all’attenzione in particolare il D.[28.10.1994 n. 735, il Regolamento recante aggmemo
del D.M. 21.03.1973 e le norme attuative dellattlira 93/8/CEE.

| pasti saranno forniti giornalmente nei centrrefiezione con il sistema della mono-razione in hatte/e a
perdere.

Per i secondi piatti, in questa dicitura si intemalocompresi anche i contorni, la modalita del
confezionamento &, in genere, prevista nelle tabitniche allegate sub “B1” e sub “Ba! presente
capitolato (vaschette bis-comparto o vaschettaragpanono-razione con piatto unico sia per il sdoon
piatto che per il contorno) per ciascun menu, dtytta se il secondo piatto prevede salumi, fornagg
tonno, ecc. o contorni da servire freddi o che, wogque, hanno temperature di veicolazione diveetdi#icOve
non citata, la confezionatura si dovra considemareaschetta mono-porzione. Ogni vaschetta dovsares
opportunamente etichettata con il nome della Dittanitrice e l'indicazione del contenuto del pringo
secondo piatto e/o contorno.

| contenitori isotermici usati per il trasporto qeisti dovranno rispondere ai requisiti richiestilel norme e
regolamenti vigenti in materia e dovranno essecgngimente trattati al fine di ripristinare le nssarie
condizioni igieniche.

L'acqua minerale deve essere distribuita in coof@zinonouso di cl. 250.

Qualsiasi sia il mezzo adottato per la distribugioesso deve essere idoneo ad assicurare il maeteiol
isotermico ed i requisiti igienico-sanitari pergkriodo di tempo necessario alla distribuzione pkesti
secondo le norme previste dal D.P.R. n. 327/80lla drcolare Ministeriale della Sanita n. 75/80de
eventuali successive modificazioni ed integraziwrmative.

In caso di eventuale sciopero dei fornai, la Dittera provvedere a sostituire il pane con fetsedtiate o
altro alimento sostitutivo.

In caso di sciopero del personale impegnato neltegione del presente contratto, il preavviso degsere
dato all’Ufficio Pubblica Istruzione mediante conearione via fax nei termini stabiliti dalle vigemeggi in
materia di esercizio del diritto allo sciopero eirvizi pubblici essenziali. In caso di mancatoitardato
preawviso I'Ente appaltante applichera la penakvipta all'art.10. La Ditta appaltatrice dovra, aomue,
garantire almeno un pasto freddo alternativo, laamumposizione sara concordata con I'Ufficio Pubali
Istruzione.

7 — Divieto di subappalto

Pena la rescissione del contratto ed il conseguesgcimento dei danni, & fatto assoluto divieio d
subappaltare e, comunque, di cedere o trasferite goalsiasi forma, in tutto in parte, il servizggetto del
presente capitolato.

Art. 8 — Responsabilita della Ditta

La Ditta aggiudicataria & responsabile dell’esats@cuzione del contratto e della perfetta riusdata
fornitura. La stessa assume, a proprio esclusivicaaonere e responsabilita, ogni rischio connesso
all'attivita oggetto del contratto, tenendo indenktente appaltante da qualsiasi onere e resporitabil
derivante dal verificarsi di eventi che dovessereaare danni agli usufruitori del servizio e ater

La ditta aggiudicataria dovra osservare scrupolesaentutte le norme in materia igienico-sanitatitnenti
alla produzione, preparazione, conservazione, arésplei pasti alle sedi scolastiche, nonché essgressesso
di tutte le autorizzazioni sanitarie previste dédiggi vigenti in materia.

La Ditta aggiudicataria & direttamente responsatddia qualitd dei pasti e si assume esplicitamergei
responsabilitd per danni o inconvenienti ricondilictirettamente o indirettamente ai pasti forndgmpresi
casi di intossicazione alimentare, derivanti danévai tossinfezioni conseguenti all'ingerimento dbi
contaminati, avariati o inidonei distribuiti nelfidito del servizio oggetto del presente capitolato.

Ogni responsabilita sia civile che penale per dahei in relazione all'espletamento del servizipeo cause
ad esso connesse, potessero derivare al Comunirai a persone o cose -, si intende, senza risedve
eccezioni, a totale carico della Ditta aggiudicatar

La Ditta aggiudicataria rispondera direttamente deini alle persone o alle cose comunque provotslte
svolgimento del servizio restando a suo completeegdusivo carico qualsiasi risarcimento, senzarglc
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possibilita di diritto di rivalsa 0 a compenso datp dell’Ente appaltante. Pertanto, la ditta $iligfa a ritenere
sollevato il Comune da qualsiasi responsabilitafptir e danni di qualsiasi entita e natura, dosiolposi,
che si verificassero a danno di terzi, ivi comprésmmmittente medesimo e il personale di cui Esente
capitolato

L'impresa si impegna a stipulare con primaria Cogmpa di Assicurazione una polizza assicurativaRernm e
RCO, nella quale venga esplicitamente indicatol&me appaltante é considerato “terzo” a tuttieffietti di
legge.

Tutti gli obblighi e gli oneri assicurativi antinfioinistici, assistenziali e previdenziali sono aiczadella ditta
aggiudicataria, che ne € il solo responsabile cmiusione di ogni diritto di rivalsa nei confromel'Ente
appaltante.

La Ditta aggiudicataria € sempre responsabile vitelGomune o verso terzi per i fatti derivanti daplerato e
dal contegno dei suoi dipendenti e di quanti opgranche in via contingente ed estemporanea nel suo
interesse.

Art. 9 — Obblighi della Ditta — Tutela dei Lavoratori e Regolarita Contributiva

La Ditta & sottoposta a tutti gli obblighi versgriopri dipendenti, risultanti dalle disposiziongiglative e
regolamentari vigenti in materia di lavoro, previda, assistenza, di assicurazioni sociali, di autlla
sicurezza e della salute, di contribuzione e remitne, assumendo a suo carico tutti gli onertirgld_a stessa

e obbligata, altresi, ad attuare e garantire nefrooti dei propri dipendenti, occupati nelle pezsoni oggetto
del contratto, condizioni normative e retributiveeyiste dai contratti collettivi di lavoro di camp. Tale
obbligo permane anche dopo la scadenza dei suatndiontratti collettivi e fino alla loro sostitume. |
suddetti obblighi, inoltre, vincolano la Ditta amchel caso in cui non sia aderente alle Associazemhalle
Organizzazioni sindacali stipulanti o receda d&ess

Si richiamano le disposizioni previste negli arliebe 5 del D.P.R. n. 207/2010 e precisamente:

Art. 4 Intervento sostitutivo della stazione appaltantedaso di inadempienza contributiva dell'esecutore e
del subappaltatore

1. Per i contratti relativi a lavori, servizi erfiture, l'esecutore, il subappaltatore e i soggétlari di
subappalti e cottimi di cui all'articolo 118, com®aultimo periodo, del codice devono osservaredene e
prescrizioni dei contratti collettivi nazionali @zbna stipulati tra le parti sociali firmatarie@ntratti collettivi
nazionali comparativamente piu rappresentativeedebgi e dei regolamenti sulla tutela, sicurezalyte,
assicurazione assistenza, contribuzione e retobezilei lavoratori.

2. Nelle ipotesi previste dall'articolo 6, commie34, in caso di ottenimento da parte del respolesael
procedimento del documento unico di regolarita Gbativa che segnali un'inadempienza contributisfativa

a uno o piu soggetti impiegati nell'esecuzioneadeitratto, il medesimo trattiene dal certificatopdigamento
l'importo corrispondente all'inadempienza. Il pagatn di quanto dovuto per le inadempienze accertate
mediante il documento unico di regolarita contrivaté disposto dai soggetti di cui all'articolocemma 1,
lettera b), direttamente agli enti previdenziadissicurativi, compresa, nei lavori, la cassa edile.

3. In ogni caso sull'importo netto progressivdel@restazioni € operata una ritenuta dello 0,50cpato; le
ritenute possono essere svincolate soltanto in detlquidazione finale, dopo I'approvazione datpadella
stazione appaltante del certificato di collauda wedifica di conformita, previo rilascio del docemto unico di
regolarita contributiva.

Art. 5 Intervento sostitutivo della stazione appaltante ¢aso di inadempienza retributiva dell'esecutore e
del subappaltatore

1. Per i contratti relativi a lavori, servizi erfiiture, in caso di ritardo nel pagamento delleibbazioni dovute

al personale dipendente dell'esecutore o del saltapgre o dei soggetti titolari di subappalti éticoi di cui
all'articolo 118, comma 8, ultimo periodo, del amlimpiegato nell'esecuzione del contratto, il oesabile del
procedimento invita per iscritto il soggetto inageemte, ed in ogni caso l'esecutore, a provvedenttio i
successivi quindici giorni. Decorso infruttuosaneenkt suddetto termine e ove non sia stata contestat
formalmente e motivatamente la fondatezza dellaiggta entro il termine sopra assegnato, i sogdettui
all'articolo 3 comma 1, lettera b), possono pagare anche in odigzera direttamente ai lavoratori le
retribuzioni arretrate detraendo il relativo immodalle somme dovute all'esecutore del contratt@i@vdalle
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somme dovute al subappaltatore inadempiente nel icasui sia previsto il pagamento diretto ai seshesgli

articoli 37, comma 11, ultimo periodo e 118, con8narimo periodo, del codice.

2. | pagamenti, di cui al comma 1, esequiti dajgedati di cui all'articolo 3, comma 1, lettera bpno provati
dalle quietanze predisposte a cura del respons@ddlilerocedimento e sottoscritte dagli interessati.

3. Nel caso di formale contestazione delle ridieiedi cui al comma 1, il responsabile del proceditoe
provvede all'inoltro delle richieste e delle comdesni alla direzione provinciale del lavoro penecessari
accertamenti.

Art. 10 - Assicurazioni

La ditta dovra essere assicurata anche versodgyer qualsiasi causa, agli effetti della respaifitabivile,

per danni provocati direttamente, indirettamenteonsapevolmente o in qualsiasi altro modo dalie su
maestranze o dai suoi mezzi di trasporto .

L'obbligatorieta delle assicurazioni speciali nachiede, volta per volta, un ordine o una presoriei
particolare (scritta o verbale) del committente@r@nseguenza diretta e rientra a tutti gli effegtigenere di
servizio affidato.

L’aggiudicatario sara tenuto a produrre, prima miziare il servizio, pena la decadenza dell'appatb
incameramento della cauzione definitiva, una palidzassicurazione per la responsabilita civilesederzi e
verso prestatori di lavoro (RCT/O) con massimalingporto non inferiore ad €.3.500.000,00 per sinisper
danni a persona e per danni a cose.

Detta polizza dovra prevedere, oltre alle garammemalmente prestate, anche quelle di responsalsilit
prodotto utilizzato. Pertanto, dovranno essere e¢esig danni cagionati dai generi somministrati afe il
periodo di validita della garanzia, ad esclusioeedanni derivanti da vizio di origine del prodotto
L’assicurazione vale per i danni verificatisi dueail periodo di validita della polizza e denunciain oltre sei
mesi dalla data della sua scadenza.

La responsabilita civile verso prestatori di lav@RLCO), relativa ad utenti e persone incaricateoatrollo del
servizio della ristorazione scolastica, per damviolontariamente cagionati a terzi, per morte, lesioni
personale e per danneggiamenti a cose.

Nella polizza dovra anche essere espressamentastprela copertura per eventuali danni, invalidita
permanente, morte, lesioni, spese mediche e/oarocosopravvenute agli utenti della mensa in corseza
della consumazione dei pasti e prevedere I'espmasgacia da parte della compagnia assicuratriceogd
azione di rivalsa nei confronti del Comune

L’esistenza di tale polizza non libera I'aggiudexdd dalle proprie responsabilita avendo essa Isotzopo di
ulteriore garanzia. Copia della polizza verra pnésta al Comune in sede di stipulazione del cawtraf
comunque, prima dell'inizio del servizio.

Il Comune si riserva in qualsiasi momento di ricleiee la prova dell’avvenuto pagamento del premio e
I'eventuale aggiornamento dei massimali, se giudicesufficienti. Per le responsabilita dell’aptire si
richiama l'art. 1681 del Codice Civile.

Art. 11 — Pagamenti

La liquidazione della fornitura dei pasti avveridla base del prezzo dell’offerta riferito al costoitario di
ciascun pasto, e sara effettuata entro 60 gioria diata di presentazione delle fatture da part& dgitta
aggiudicataria. Tali fatture, contenenti analitiearte il numero dei pasti erogati, verranno riscetrcon le
bolle di accompagnamento giornaliere e gli alleg&tioni pasto che saranno controfirmate dai coliatori
scolastici consegnatari. La Ditta aggiudicatariertanto, ai fini del pagamento, dovra presentareféitio
Pubblica Istruzione del Comune le fatture in tdplicopia, distinte per centri di refezione e rettalla
fornitura dei pasti effettuata nel mese preceddrderispondenza della fattura verra attestata elgpansabile
del plesso scolastico e dalla segretaria econompresente. Le fatture debitamente firmate dal legal
Rappresentante della Ditta aggiudicataria o dausndglegato, saranno pagate entro 60 (sessanta) dal
loro ricevimento presso la sede del Comune di Géitiic

L’Ente appaltante non assume alcuna responsapéit@pagamenti eseqguiti all’Amministratore, Procorato
Direttore della Ditta, decaduto, qualora non sicstomunicato tempestivamente.



La liquidazione delle fatture e condizionata alimaktrazione dell'avvenuto versamento dei contribut
previdenziali ed assistenziali obbligatori per kegmediante presentazione del DURC (Documento Udiico
Regolarita Contributiva).

In caso di inottemperanza, la stazione appaltardeedera alla sospensione del pagamento dellatdoani
destinando le somme cosi accantonate a garanziadeéehpimento degli obblighi suddetti. Il pagameatta
Ditta delle somme accantonate non sara effettuatoesquando non sia stato accertato che gli obbdigino
stati integralmente adempiuti. Per le sospensi@nipd&gamenti di cui sopra, la Ditta non potra oppor
eccezioni alla stazione appaltante, né ha titagleacimento danni.

Si stabilisce sin d’ora che il Comune, per otterlareefusione di eventuali danni gia contestath dlitta
aggiudicataria, il rimborso di spese ed il pagamelitpenalita, potra rivalersi mediante incameraimeiella
cauzione o, in subordine, con qualsiasi altro ma#amuto idoneo da operarsi in sede di pagamesto d
corrispettivi dovuti per il servizio effettuato.

Ai fini del pagamento delle somme spettanti, latd#ggiudicataria assume gli obblighi di traccidditei
flussi finanziari, di cui alla legge n. 136 del 82010, a pena di nullita del contratto. Pertafaoditta
aggiudicataria & obbligata, ai sensi dell’art. Jadsuddetta legge, ad utilizzare uno o piu comtirenti
bancari o postali, accesi presso banche o presSodeeta Poste Italiane S.P.A., dedicati ancheiannen
esclusiva, ed a comunicare a questo Ente gli estdemtificativi dei suddetti conti correnti dedicanonché

le generalita ed il codice fiscale delle personkeghte ad operare su di essi, entro sette gioidfa tzo
accensione.

In caso di mancato adempimento dei suddetti obbkgina attivata la risoluzione espressa del present
contratto.

Ai fini della tracciabilita dei flussi finanziariligstrumenti di pagamento dovranno riportare, duente codice
identificativo gara (C.1.G.)X55124E8A6

Art. 12 — Locali del Centro di Cottura e ProduzionePasti

| locali del centro di cottura e produzione deitpasn devono essere ubicati ad una distanza sarpeai 50
Km. dai centri di refezione scolastica ed, in oggso, la durata del trasporto tra i due centri ceve essere
superiore ad un’ora.

| locali del centro di cottura e produzione dei tpasoltre, devono rispettare i requisiti minimi le
indicazioni operative, previste nell'allegato 2 @elcreto 20.05.1996 dell’Assessorato Regionaleadgdinita.

| locali dove la Ditta aggiudicataria provvederdaatottura ed alla confezione dei pasti, le atmerz, i
macchinari e gli utensili, nonché l'organizzaziopeduttiva nel suo complesso, devono essere adeguat
mantenuti in ottimo stato di manutenzione e devessere rispondenti alle vigenti normative in matei
igiene e sicurezza dei luoghi di lavoro, inoltresvdno preventivamente essere dichiarati idoneiadall
competente Autorita Sanitaria sotto il profilo deguisiti d'igiene ed essere la sufficienti ed ieidn rapporto
alla potenzialita produttiva, nonché rispondereeguisiti di legge in ordine alle eventuali emissinocive o
moleste.

L’idoneita di cui sopra & condizione essenziale ljz@giudicazione dell'appalto e per la prosecueiatella
fornitura del servizio.

La Ditta dovra impegnarsi a provvedere alla preparaione ed alla cottura dei pasti, quanto piu
possibile ed in base alla stagionalita, a utilizzar con maggiore incidenza materie prime locali, c.ca
“Km 0 — che abbiano viaggiato poco e subito pochigssaggi commerciali”, prodotti BIO, DOP, DOC,
IGP, rispetto a quelli tradizionali. privilegiando l'uso di generi alimentari lavorati direttamente sl
territorio comunale, provinciale e regionale, o repriti in base al principio del minor numero di
passaggi tra produttore e consumatore, in particol@ per quanto riguarda: le carni bovine e suine, la
pasta, il pane, i prodotti da forno, gran parte deilatticini, frutta e verdura tipiche in base alla
disponibilita stagionale.

La cottura ed il confezionamento dei pasti deveereseffettuata locali di sua proprieta o disponibilita,
idoneamente attrezzati, organizzati in modo dacassie un adeguato mantenimento termico del cibo e
ridurre al minimo i tempi fra il confezionamentoi déi e l'inizio della fase di distribuzione deagti.



In ordine, comunque, alla produzione dei pastiledgestione dell’attivita, per tutto quanto noreyisto nel
presente articolo e nel presente capitolato, dhiaimnano espressamente: le disposizioni della Legge
n.283/1962 e del Regolamento d'esecuzione approvato D.P.R. n. 327/1980 e s.m.i.; i Decreti
dell’Assessore Regionale alla Sanita n. 19372 @021996 e n. 21163 del 07.01.1997; la Circolare
dell’Assessorato Regionale alla Sanita n. 10028€)7.1999,

L’Ente appaltante & obbligato di acquisire da paed’A.S.P. competente il nulla osta igienico-garnb
relativo alle sale ed alle relative pertinenze, pleissi scolastici ove deve essere effettuato rifize di
refezione, che sono destinate alla somministrazeoaleconsumo dei pasti.

Art. 13 — Consegna dei Pasti

Le consegne giornaliere dei pasti, presso ognroehtrefezione scolastica dei plessi interessatisdrvizio,
devono essere accompagnate da regolare bolla diegoa, in triplice copia, recante I'indicazionel de
numero di contenitori, del numero dei pasti cons¢igdel numero di set d'apparecchiatura, |'oraatico e
di partenza e l'ora di consegna. Questi orari deveasere sempre concordati con le singole Istiuzio
Scolastiche prima dell’avvio del servizio.

Il personale della scuola addetto al ritiro deitpfisnera per ricevuta la bolla di consegna restitdone una
copia alla Ditta e trasmettendo l'originale all'iib Pubblica Istruzione del Comune, sia al finepdter
effettuare i controlli, che per gli adempimenti esgari alla liqguidazione del corrispettivo mensile.

Qualora il personale addetto della scuola riscesrda non corrispondenza di quanto attestato Isalla con
quanto effettivamente consegnato, dovra specifisatla bolla, che resta agli atti della scuolaffétiva
quantita consegnata. La stessa dovra essere ¢onatz dal responsabile del plesso.

La Ditta aggiudicataria, che dovra essere avvemitamediatamente per telefono della mancanza rigevat
dovra tempestivamente integrare le quantita manamnettendo una nuova bolla di consegna ad integra
della precedente. Tale bolla di consegna deve ee$isarata dai consegnatari e dal personale indaridalla
scuola. Entrambe le bolle dovranno essere inviitdfficio Pubblica Istruzione del Comune.

La consegna dei pasti deve essere effettuata camticipo di venti minuti rispetto all’orario stdibo, da
ogni singolo lIstituto scolastico, per consumo delngo, che indicativamente & previsto per le or@d2
12,30.

Si raccomanda l'osservanza delle disposizioni latii® vigenti in materia di trasporto delle soz@&n
alimentari e comunque la sua conformita all’art.dé8 D.P.R. n. 327/1980 e s.m.i., e 'impegno durie al
minimo il tempo che intercorre tra la cottura ed¢ahfezionamento dei pasti e I'orario della lormsegna,
mantenendolo, comunque improrogabilmente entdutata massima di un’ora.

La Ditta aggiudicataria ha I'obbligo di provvedexettimanalmente alla sanificazione dei mezzi w#iz per

di trasporto dei pasti, in modo tale che dal medesnon derivi insudiciamento, contaminazione cracia
presenza di sostanze estranee agli alimenti trestpor

L’Amministrazione si riserva di apportare nel cordell’appalto modifiche, integrazioni, estensioni o
riduzioni del servizio, concordandone con la D#tgiudicataria le condizioni e le modalita di atioae, ove
gueste siano innovative rispetto a quelle prewnstegresente capitolato.

L’Amministrazione si riserva, altresi, la facolta,particolari ricorrenze, di sostituire il pastormale con la
somministrazione di un dolce tradizionale il cuiora sia corrispondente a quello del pasto dafern

Art. 14 - Controlli

| controlli sui pasti potranno essere effettuasi presso il centro di cottura e di confezionameolt® nei
centri di refezione degli Istituti scolastici, iru@siasi momento e senza preavviso alla Ditta, aléepdel
Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutriziongel’A.U.S.L. di Agrigento, da altre Autorita Saaite o da
Organi competenti in materia.

| controlli igienici potranno essere effettuatiepentivamente, all'inizio del servizio di fornitusepotranno
essere ripetuti in qualsiasi momento sia sul pesgorche dovra essere in possesso del librettdaasiani
addetto alla preparazione, al confezionamento,radporto ed alla somministrazione dei pasti, sia su
materiale impiegato, sui locali, sulle attrezzaturgenere e sui mezzi di trasporto.



Le ispezioni igienico-sanitarie saranno effettuddecompetenti Organi con prelievo di campionatsia,nei
centri di refezione degli Istituti scolastici chelrtentro di cottura e confezionamneto, al fineahsentire
I'analisi degli ingredienti rientranti nella comppiene dei vari menu giornalieri, per riscontrarie
conformita alle tabelle allegate sub “B1” - e si82" e alla relativa grammatura, nonché per accegtacon
esami batteriologici ed altri tipi di analisi ditaj l'igienicita, la qualita e la quantita del cilfornito e
quant’altro ritenuto necessario.

Ove nel corso delle ispezioni sia stato effettyatgievo di porzioni, le stesse dovranno essemgagiate,
gualora l'orario ne dia la possibilita, con onereagico della Ditta.

Di ogni contestazione sulla refezione gli incaiiadggli Istituti scolastici presso i centri di refene, al
momento della rilevazione, dovranno predisporre uedazione circostanziata e darne immediata
comunicazione alla Ditta fornitrice e all'Ufficio.IPdel Comune, al quale la suddetta relazione dssere
tempestivamente inviata.

Il Rappresentante della Ditta aggiudicataria o dalegato dovra essere reperibile dalle ore 11.@0cae
14.00 di tutti i giorni in cui viene effettuatoskervizio di refezione per partecipare, in casoafitestazione
sul servizio, in contraddittorio con il personaérlvalizzante.

Dei controlli o delle ispezioni effettuate il Resabile dell'lstituto scolastico, ove e ubicatacdntro di
refezione interessato, dovra darne immediata coramine all’Ufficio Pubblica Istruzione del Comurdtre
che alla Ditta se non presente.

E’ facolta dell’Ente appaltante effettuare conitolh qualsiasi momento, senza preavviso, sui gener
alimentari, sugli alimenti e materiali in genereealengono utilizzati per la preparazione dei pasiie scorte
destinate alla refezione scolastica e nei localbiidalla cottura ed al confezionamento dei pasdi a
magazzino.

Art. 15 — Commissione mensa

Presso ciascuna Istituzione Scolastica sara cibatiltna “Commissione Mensa” con |'obbiettivo di wdre
globalmente la bonta del servizio reso. La predeétienmissione sara composta da tre genitori déghing

da due insegnanti appositamente nominati dal ditegscolastico e da un dipendente dell’amminigirez
nominato dal dirigente.

La Commissione Mensa ha il compito di raccoglidesnenti conoscitivi sul’andamento del servizioes gluoi
problemi e si riunird ogni qualvolta ne faccia redta uno dei componenti della Commissione stesga o
Responsabile del centro di refezione scolasticdadicun Istituto.

Non é facolta dei singoli componenti attivarsi auttmamente presso le scuole durante il servizieféizione
scolastica, dal momento che tali compiti spettasdusivamente alla Commissione Mensa, ai Respdnsabi
Sanitari e agli Organi ispettivi competenti.

Ove i responsabili dei vari centri di refeziondl| personale delegato, dovessero rilevare graviengpienze
igieniche o sospettare che i pasti siano non carfar quanto previsto dal presente capitolato esdai
allegati tecnici “B1” e “B2”, dovranno darne temgpiea comunicazione alla Ditta, alla Commissione ke
all’'Ufficio Pubblica Istruzione del Comune.

Gli esiti dei controlli e le relative relazioni d@nno essere comunicati all’Ufficio Pubblica Isiare del
Comune per le conseguenti valutazioni ed adempirdenbmpetenza.

Per rilevare il grado di soddisfazione del servidiorefezione scolastica sara distribuito agli titem
apposito questionario.

Art. 16 - Autocontrollo

La Ditta appaltatrice, nell’erogazione del servjzdmvra scrupolosamente osservare tutte le disposiz
riportate nel presente capitolato e nei suoi atlegnici sub “B1"-"“Composizione e grammature degli
ingredienti dei menu” e “Tabella dei menu settimaaagrammatura dei bambini e degli adulti dellede
dell'infanzia” e quanto in essi specificato in @tme alle tabelle dietetiche riportanti la compasie delle
grammature e degli ingredienti da utilizzare, ckeaho essere costituiti da merce di prima qualipaoelotta
secondo le vigenti disposizioni di legge e risparideai requisiti richiesti dalle norme igienico-gane in
vigore. Per “qualita’si intende il possesso dei requisiti igienici, mitmali, organolettici, e merceologici.
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Gli standard minimi di qualita sono quelli ripoitatel presente capitolato e nei vari allegati clee n
costituiscono parte integrante e sostanziale.skafidard sono da considerarsi minimi.

La Ditta aggiudicataria deve mettere in atto urppmpiano di autocontrollo ai sensi del Decretgis&ativo

n. 157/1997, concernente la sicurezza dei proditentari.

Pertanto, la Ditta deve individuare ogni fase deflvigio di fornitura dei pasti, compreso il loro
confezionamento e trasporto, che potrebbe rivetaitica per la salubrita degli alimenti e garamtbhe siano
individuate, applicate, mantenute e aggiornatg@dadune procedure, avvalendosi dei principi suechiasato
il sistema HACCP. Nell'ambito dei sistemi di vecidi dell’efficacia del piano adottato, deve effetéugli
esami di laboratorio con la frequenza e la tipaqgieviste nel manuale di autocontrollo adottato.

E’ fatto, altresi, obbligo alla Ditta di metteredesposizione degli Organi sanitari e del’Ente dfgpde le
registrazioni delle procedure, i risultati dellerifiene effettuate e la documentazione allegatgiaho di
autocontrollo.

La Ditta, ai fini dell'attuazione delle norme gealkerd'igiene e di corretta prassi igienica, dowaere conto
delle norme europee della serie ISO 9000, munemtikdsnanuale di autocontrollo.

Art. 17 — Sicurezza dei Luoghi di Lavoro

La Ditta aggiudicataria nell'espletamento dei sarvilelle prestazioni e delle attivita, oggetto ge¢sente
capitolato, & obbligata al rigoroso rispetto digue prescrizioni previste dalla vigente normativanateria di
sicurezza ed igiene del lavoro, prevenzione infortmalattie professionali, anche di settore, unéate a
tutte le disposizioni, anche amministrative, vigenéntrate in vigore durante I'esecuzione del cati.

In applicazione delle normative specifiche di presiene in materia di igiene del lavoro e di sicuses
salute dei lavoratori sui luoghi di lavoro e contjalare riferimento al Decreto Legislativo n. 8008, si
specifica che tutte le attivita lavorative svoltdld Ditta appaltatrice dovranno essere eseguiéenperando a
tutti gli obblighi ivi previsti, assumendo tutte isiziative del caso ed adottando tutte le cauteleessarie,
facendosi carico degli oneri economici consequéinzia

Successivamente all’aggiudicazione dell'appaltaima dell'inizio del servizio, la Ditta aggiudicata, dovra
produrre la documentazione e predisporre 'elerelte chttrezzature, dei mezzi e strumenti d’opeeaveicoli
e di quanto altro intenda fare uso per la prestezidei servizi nei luoghi di esecuzione dell’appadt
consegnarli all'Ufficio P. I. del Comune. Tutted#rezzature suddette dovranno essere idoneamentifecate
e sottoposte alle verifiche ed alle manutenzioaviste dal costruttore e/o da specifica normagtée

La Ditta appaltatrice, oltre che della sicurezzepepri dipendenti e direttamente e pienamentpaesabile
della sicurezza delle terze persone che eventuédngrvenissero a trovare nell’area di lavoro.dhsenso
dovra adottare adeguate misure di sicurezza at@itate qualsiasi rischio a terzi.

Fermo restando quanto previsto nelle specifichpodizioni del presente capitolato, la ditta aggathria
assume la responsabilita, sollevando e tenendonimedd Comune di Canicatti, da ogni danno diretto,
indiretto e/o consequenziale derivante, a perspaesgnale dipendente e terzi) e cose comunquessszie
dai servizi, dalle prestazioni e dalle attivita etig del presente capitolato, a causa di qualsiegiigenza,
imprudenza e/o imperizia nell’esecuzione dei serdéle prestazioni e delle attivita stesse o, cogue,
dalla mancata esecuzione puntuale degli obblighvenzionalmente assunti e/o previsti dalla nornaativ
vigente in specie in materia di sicurezza ed igiele¢ lavoro, prevenzione degli infortuni e malattie
professionali.

Art. 18 — Inadempienze Contrattuali e Penalita

L’Ente appaltante, qualora la Ditta non ottempegii @bblighi di legge e/o regolamentari concerneihti
servizio appaltato, o, comunque, non esegua cametite e regolarmente quanto prescritto dalle dizjpmi
del presente capitolato e dai suoi allegati tecsidd “B1” e sub “B2”, potra applicare a sua esefasi
discrezione, per ogni centro di refezione in cuwaiifica I'inadempimento contrattuale o I'inossanza delle
disposizioni suddette, le seguenti penalita:

a) €. 5.165.00n caso di esito positivo dell'analisi clinica tetologica dei pasti sottoposti a controllo, adire
saranno addebitati all’aggiudicatario gli eventwaleri sostenuti per analisi e controlli;
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b) €. 1.500,00 per mancato rispetto dei limiti di contaminaziomgcrobica per rinvenimento di prodotti
alimentari scaduti rilevati dagli addetti al coriwodel’A.S.L. o da altri organi ispettivi compett; per
sospensione del servizio giornaliero senza preayyer violazioni delle norme sulla sicurezzaldeoratori e
dei luoghi di lavoro;

c) €. 1.000,00per ogni giorno di ritardo non giustificato delizio del servizio o per la totale mancata
consegna giornaliera dei pasti richiesti; peralnrato rispetto del piano di autocontrollo azieegpér
'inadeguata igiene del centro cottura e confezioerto;

d) €. 500,00 per confezionamento dei pasti non conforme algente normativa in materia; per la
conservazione degli alimenti non conforme alle mtgaormative in materia; per la distribuzione ifisiente
dei pasti rispetto alle presenze comunicate; pgugtificato ritardo nella distribuzione dei passipetto agli
orari previsti; in caso di difformita dei pasti p&tto a quanto richiesto negli allegati tecnici "R1“B2” al
presente capitolato, senza preventiva autorizzeziom caso d'etichettatura non conforme alla vigent
normativa;

e) da €. 250,00 a €. 500,00el caso dovesse essere riscontrata la presewpapd estranei (mosche, insetti
vari, pietruzze, pezzetti di plastica, frammentitelira, ecc.), fatti salvi i diversi interventi dompetenza
dell’Autorita Sanitaria e degli organi di Poliziai@iziaria; in caso di consegna dei pasti primaopal
I'orario previsto, per ogni centro di refezione cigbia rilevato I'infrazione, quando la variazicte tempo
di consegna non incida sul buon funzionamento delizo; in caso che i pasti forniti presentino una
deficienza ponderale “a cotto” superiore al 10% eerifica a norma del D.P.R. 26.03.1980 n. 327;qumni
ulteriore difformita rispetto a quanto previsto gamesente capitolato, a titolo esemplificativo: tpascotta,
carne cruda, frutta o verdura mal lavata, quaktglicalimenti scadente, contenitori termici sporechancanza
di posateria, bicchieri, ecc..

L’entita della penalita da applicare sara stabibtaiscrezione, dal Dirigente della Direzione I\Gervizi alla
Citta, con provvedimento motivato e tenuto contitedgravita del fatto e del danno subito.

L’applicazione della penalita sara preceduta denébe contestazione della inadempienza riscontresaetto
alla quale la Ditta avra facolta di presentarertgppe controdeduzioni entro giorni cinque dalldifica della
contestazione stessa.

L’Ente appaltante procedera al recupero della soeonaspondente alla penalitd mediante ritenutattdirsui
corrispettivi da liquidare per il servizio effettoae/o rivalendosi sulla cauzione definitiva.
Indipendentemente dall’applicazione di tali pemaliqualora I'Appaltatore durante il corso del catitr
sospendesse il servizio per piu di tre giorni, gpealsiasi causa o non lo eseguisse in modo regaangpleto

o tempestivo, I'Ente appaltante potra provvedenrme credera opportuno a spese, rischio e respditésabi
della Ditta aggiudicataria, senza che questi poggmrvisi. In tal caso, saranno poste a suo cdtitte le
passivita derivanti da detta sospensione o delfafare, incompleta o tardiva esecuzione.

Art. 19 — Risoluzione del Contratto

L’Ente appaltante, oltre a quanto genericamentevigicee dall'art. 1453 del codice civile per i casi d
inadempimento delle obbligazioni contrattuali, potrsolvere di diritto il contratto, con effetto mediato,
fatto salvo il diritto al risarcimento dei danni,sensi dell’art. 1456 del codice civile, previamamicazione
alla ditta aggiudicataria con raccomandata a.rseguenti casi:

a) accertato grave inadempimento degli obblighieglidoneri assunti con il contratto, ovvero acderta
reiterato inadempimento, anche non grave, dei gtiddeblighi ed oneri, malgrado gli avvertimenti
del’Amministrazione, o nel caso di comportamefite @rrechino grave pregiudizio al servizio ed attevita
oggetto del presente capitolato e a quelle oggletiitofferta presentata in sede di gara;

b) qualora la Ditta aggiudicataria incorra, nelstodella durata del contratto, in tre formali cetagioni con
conseguente applicazione delle penalita, per ilaatnrispetto delle disposizioni di legge e/o ragwntari,
o di quelle contenute nel presente capitolato. @weicorrano le condizioni o lo ritenga necessdrinte
appaltante potra procedere in giudizio per il G8aento dei danni subiti.

c) apertura di una procedura concorsuale nei cotifdella Ditta aggiudicataria e/o di messa in ilitazione,
o altri casi di cessione dell'attivita della Ditiggiudicataria;

12



d) cessazione o qualunque sospensione/interruzioieterale dell’attivita, anche se motivate dali&enza
di controversie con I'’Amministrazione;

e) violazione ripetuta delle prescrizioni previstla vigente normativa in materia di: sicurezzgene del
lavoro e prevenzione degli infortuni;

f) impiego di personale con violazione delle nortielegge relative al personale dipendente e mancata
applicazione dei contratti collettivi nazionali e#gritoriali di settore;

g) gravi violazioni e/o inosservanze delle dispwsizlegislative, regolamentari e delle norme dedsente
capitolato;

h) gravi violazioni e/o inosservanze delle dispsizlegislative, regolamentari e del presente twdgio e
suoi allegati in materia igienico sanitaria,;

i) gravi violazioni e inosservanze delle norme dmlesente capitolato relative alle caratteristiche
merceologiche;

[) mancata osservanza del sistema di autocont@oBensi del Decreto Legislativo n.155/1997;

m) casi di grave tossinfezione alimentare;

n) interruzione non motivata del servizio per piorgi;

0) violazione ripetuta delle norme di sicurezzaevpnzione

p) sub-appalto o cessione totale o parziale delseroggetto del presente contratto;

q) nell'ipotesi disciplinata dall’art. 2 comma 2¢ld L.R. n. 15 del 20.11.2008 il quale prevede “la
risoluzione del contratto nell'ipotesi un cui il g&le Rappresentante o uno dei Dirigenti dell’impres
aggiudicataria siano rinviati a giudizio per favggeamento nell’ambito di procedimenti relativi aatiedi
criminalita organizzata;

r) di decesso dell'aggiudicatario. In tal caso I'mmistrazione si riserva la facolta di continuaegyln effetti
del contratto con gli eredi o di dichiararsi pradt ai sensi dell’art. 1674 del codice civile;

s) in caso di inadempimento degli obblighi di cui ait. 3 della legge n. 136 del 2010 previsti pefcasare

la tracciabilita dei flussi finanziari, di cui alft. 11 del presente capitolato.

L’'amministrazione, nelle suddette ipotesi, avrddeolta di rescindere il contratto e cio con seo®latto
amministrativo senza ricorrere ad atti giudiziarido costituzione in mora. L'eventuale dichiaraziodie
risoluzione ovvero di recesso per giusta causa @seere inviata con raccomandata a.r.. In tali keasi
risoluzione o il recesso hanno effetto dalla dataricevimento della relativa dichiarazione, la ditt
aggiudicataria deve cessare tutte le prestaziomiraibuali, assicurando che tale cessazione norpedm
danno alcuno o responsabilita all Amministrazione.

Nel caso di risoluzione del contratto I'Ente appale si rivarra sulla Ditta aggiudicataria perisarcimento
dei danni subiti.

L’Ente appaltante, nel caso di giusta causa, héaldi recedere unilateralmente dal contratto uralgiasi
momento e qualunque sia il suo stato di esecuzgemea necessita di preavviso.

Fuori dai casi sopra indicati, il contratto puoessrisolto per inadempimento anche di scarsa itappa di
clausole ritenute essenziaienza necessita di provvedimento giudiziario, iprekffida ad adempiere non
inferiore a giorni 10. Allo scadere di detto termiil contratto si intende risolto di diritto se Ritta
aggiudicataria non abbia provveduto a regolarizieaseia posizione o ad adempiere agli obblighiigtev

Art. 20 — Foro Competente

Per qualsiasi controversia di natura tecnica, ansinaiiva o giuridica che dovesse sorgere in ordine
all'interpretazione ed esecuzione del contratteoilo competente e quello di Agrigento.

E’ in ogni caso esclusa la competenza arbitrale.

La Ditta dovra eleggere domicilio legale in Canicat

Art. 21 — Trattamento e Tutela dei Dati Sensibili

La Ditta aggiudicataria é tenuta all'osservanzahanda parte dei suoi dipendenti, delle prescrizidbgui al
Decreto Legislativo n.196/2003 e s.m.i., in materitutela della persona ed del trattamento deipgasonali e
delle notizie riservate delle quali € venuto a cmemza in occasione dello svolgimento del senagigetto del
presente appalto e per tutti i dati che I'Ufficialdlica Istruzione e le Istituzioni Scolasticheenmessate dal
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servizio di refezione scolastica, dovranno neceas@nte fornire in funzione di quegli alunni che patologie
alimentari necessitano di diete differenziate.

Ai sensi e per gli effetti del suddetto Decreto is&givo, la Ditta aggiudicataria autorizza I'Ergppaltante al
trattamento dei propri dati, anche con strumerformatici, per lo svolgimento della funzione isatonale,
nellambito del procedimento oggetto del presemtgitolato e per essere forniti ad altri soggetbligici, per
cio che attiene i dati che debbono essere indiddiligatoriamente per non incorrere in sanziorgatiattere
amministrativo e in alcuni casi di carattere penale

Art. 22 — Spese contrattuali
Tutte le spese relative al contratto, bolli e regisone sono a totale carico della Ditta aggiudica. Pertanto,
dopo l'aggiudicazione la Ditta e tenuta a versarsgese contrattuali, le cui modalita di versameniesatto
ammontare saranno comunicate dall'Ufficio Contratiel caso di mancato versamento delle somme gsesp
contrattuali, nei termini assegnati, 'Ente appatkaé esonerato da ogni responsabilita per I'eadatiardiva
registrazione fiscale degli atti contrattuali eDigta aggiudicataria restera l'unica responsabéeippagamento
di eventuali penalita e soprattasse e per la @eddit benefici fiscali.
La Ditta, comunque, dovra produrre entro 10 giokadl'aggiudicazione:
a. autorizzazione sanitaria ai sensi della Legge r3/Ib2 per lattivitd del centro
produzione pasti comprendente: deposito, manipmhi@zi cottura, rilasciata dal Comune
territorialmente competente, previo parere dellgith Sanitaria competente;

b. attestazione d'idoneita igienico-sanitaria dei meeiolari, che saranno utilizzati per il
trasporto dei pasti, rilasciata dall’Autorita Samia competente;

C. documenti previsti dal Decreto Legislativo n. 8D8& s.m.i.,

d. certificazione sulla capacita produttiva del centldo produzione pasti rilasciata
dall’Autorita Sanitaria competente.

e. Polizze assicurative RCT e RCO di cui all’art. 10.

Tutte le certificazioni devono essere intestate Bitta aggiudicataria.

Art. 23 - Normativa di rinvio e norme vigenti

Per quanto non espressamente previsto dal presapitelato, dalla lettera di invito alla procedualiegara e/o
dal contratto si fa riferimento al decreto legisiatn. 163/2006 e s.m.i., al relativo Regolameritesgcuzione
ed attuazione approvato con D.P.R. n. 207/2010fte te disposizioni legislative e regolamentageriti in
materia di appalti pubblici e nella materia oggel#h presente capitolato, alle disposizioni delicedivile ed
alle altre norme applicabili ai contratti di didgtprivato. Si applicano, inoltre, automaticamemtelisposizioni
normative aventi carattere cogente contenute igilelge entreranno in vigore nel corso dell’esecweidel
contratto, comunque attinenti ai servizi, alle pae®ni ed alle attivitd oggetto del contratto.

La partecipazione alla gara, mediante presentaziel€offerta, comporta la piena ed incondizionata
accettazione di tutte le condizioni e clausolepitekente Capitolato Speciale d’Oneri e di tuttaltee clausole
di carattere generale che regolano gli appaltedrizi.

Art. 24 — Comunicazioni

Qualungque comunicazione scritta della ditta aggii@diria al Comune di Canicatti, riguardante I'egeme del
contratto, deve essere inviata al seguente indiriomune di Canicatti — Direzione IV “Servizi aéta” Via
Cavallotti n. 9 - 92024 Canicatti (AG). Mentre quajue comunicazione scritta del Comune di Caniediti
ditta aggiudicataria sara inviata presso la sededdmicilio eletto che la ditta aggiudicataria hiabbgo di
comunicare al suddetto indirizzo del Comune di Catti.

Art. 25 - Responsabile del Procedimento

L'Ufficio Responsabile delle attivita istruttoriepgeparatorie & I'Ufficio Pubblica Istruzione delérezione IV
- Servizi alla Citta - del Comune di Canicatti.

Il Responsabile Unico del Procedimento € la SigAraa Pullara

Il Dirigente competente € I’Avv. Domenico Ferrante

Allegato tecnico che costituisce parte integrante ®stanziale del presente capitolato:
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» Allegato sub “B1": Composizione e grammature degli ingredienti dwnu e relativa Tabella dei
menu settimanali e grammatura dei bambini e delglitedelle scuole dell'infanzia;

Il Responsabile Unico del Procedimento Il Dirigée
Sig. ra Anna Pullara Avv. Domenico Ferrante

15



